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MOVENPICK

Eis Fiirst Piickler Art mit friseh
sebackener Watlel

Fir 4 Personen brauchst Du:

Movenpick Furst Puckler Art
100 g Butter
80 g Zucker
1 TL Vanillezucker
2 Eier
150 g Mehl
1 %2 TL Weinsteinbackpulver
1 Prise Salz
150 ml Milch
50 ml Wasser
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Etwas Pflanzendl fur das Waffeleisen
100 g Erdbeeren

Und o geht's:

1. Alles parat?
2. Eier trennen.

3. Butter schmelzen und etwas abkihlen lassen. Butter, Eigelb, Zucker,
Vanillezucker, Milch und Wasser gut mit einem HandrUhrgerat
verruhren.

4. Mehl, Weinsteinbackpulver und Salz erst vermischen und dann
hinzuflgen. Alles gut verrihren, bis ein homogener Teig entsteht.

5. EiweiB mit einem Handrihrgerat steif schlagen.
6. Geschlagenes Eiweil3 zum Teig geben und vorsichtig unterheben.

/. Waffeleisen vorheizen und mit Ol bestreichen. 2-3 EL Teig in eine
Waffelform geben und Waffeln goldbraun backen.

8. Die fertig gebackenen Waffeln vorsichtig aus der Form |6sen und
auf einem Kuchengitter auskihlen lassen, so bleiben sie knusprig.

9. Erdbeeren waschen, putzen und in Stlicke schneiden.

1 0 Waffeln nach Wunsch mit Puderzucker bestreuen und mit Eis
Furst Plckler Art und Erdbeeren servieren.



