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MOVENPICK

StrabeJy Comﬂake-@rnch-
Topping & Sehokolade

®
Fiir 2 Portionen brauchst Du:

Movenpick Strawberry
60g Cornflakes ohne Zucker
2 Tl Butter
1 Tl Honig
2 Prisen Salz
0,5 Vanilleschoten
40 g Zartbitter Schokolade


https://www.pinterest.com/pin/create/button/?url=https://www.moevenpick-eis.de//media/oj5dsjrj/strawberry-cream_quer_hi-res_2.jpeg&media=https://www.moevenpick-eis.de//media/oj5dsjrj/strawberry-cream_quer_hi-res_2.jpeg&description=Strawberry%20mit%20Cornflake-Crunch-Topping%20&%20Schokolade
https://www.moevenpick-eis.de/produkte/strawberry/
https://www.moevenpick-eis.de/

Und $o geht's:

1. Alles parat?
2. Backofen auf 180°C (Ober- und Unterhitze) vorheizen.
3. Vanilleschote halbieren und Mark herauskratzen.

4. Honig und Butter mit Vanillemark und Salz in einem kleinen Topf
schmelzen.

5. Cornflakes auf ein mit Backpapier belegtes Blech geben und grob
mit den Handen zerkleinern.

6. Honig-Butter-Mischung Gber die Cornflakes geben und mischen.
Dann ca. 5-10 Min. goldbraun und knusprig backen.

7. Wahrenddessen Schokolade Gberm Wasserbad schmelzen.

8.2 Kugeln Strawberries & Cream mit Cornflakes-Topping servieren,
mit Schokolade betraufeln und genie3en.



