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Fir 4 Personen brauchst Du:

Movenpick Vanilla Chocolate
40 g Popcornmais
2 EL Pflanzendl
80 g dunkle Kuvertire
1 EL Kokosnussal
60 g Puderzucker

etwas Meersalz


https://www.pinterest.com/pin/create/button/?url=https://www.moevenpick-eis.de//media/1342/rezept-vanilla-chocolate-meersalz-popcorn.jpg&media=https://www.moevenpick-eis.de//media/1342/rezept-vanilla-chocolate-meersalz-popcorn.jpg&description=Vanilla%20Chocolate%20mit%20dunklen%20Schoko-Meersalz-Popcorn
https://moevenpick-eis.de/produkte/vanilla-chocolate/
https://moevenpick-eis.de/

Und $o geht's:

1. Alles parat?

2. Kuvertire in Stickchen brechen oder hacken und im Wasserbad
schmelzen lassen.

3. Kokosnussél dazugeben, zerlassen und mit der Schokolade glatt
rihren.

4. Ol in einem groBBen Topf auf hoher Stufe erhitzen. 3 Maiskérner
hineingeben, den Deckel verschlieBen und abwarten, bis sie poppen.

5. Den Rest der Maiskérner in den Topf geben, gerade so viel, dass
eine Schicht den Boden bedeckt. Den Topf mit dem Deckel verschlieBen
und den Mais poppen lassen.

6. Wenn kein Poppen mehr zu héren ist, das Popcorn aus dem Topf in
eine Schale geben.

7. Popcorn mit Puderzucker und etwas Meersalz bestreuen und
Schokolade darliber geben. Mischen, bis das Popcorn gleichmaBig mit
Schokolade bedeckt ist.

8. Alternativ das Popcorn im Topf lassen und Puderzucker, Meersalz
und geschmolzene Schokolade dazugeben. Zudecken und gut
durchrutteln bis die Schokolade verteilt ist

9. Popcorn auf ein Blatt Backpapier geben und abkuhlen lassen.

10. vanilla Chocolate mit dem Schoko-Meersalz-Popcorn geniel3en.



